
תפריט שבת
לחם ממילא  50

שרי ושום קונפי | איולי כמהין | שמן זית בלסמי

סביצ'ה פאני פורי  99 
דניס | אננס | ג'ינג'ר | צ'ילי | עשבי תיבול | איולי קארי ויוזו

סלט לאליק  68 
חסה | אנדיב | פרי הדר | ויניגרט חרדל

גזר | שקדים

 69  rooftop סלט עגבניות
מבחר עגבניות שטח | קלמטה | צנונית | בצל סגול

פטה קשיו | בלסמי

סירליון קולד קאט  99 
סינטה צלויה | זרעי עגבניה | שמן זית | שאלוטס | צ'ילי ואורגנו

חציל ממילא סטייל  75 
חציל מדורה | טחינה גולמית | סילאן | פיסטוקים | צנונית | רימונים

חלת רוסטביף 95
רוסט ביף סינטה | חרדל דיג'ון | אורגולה | עגבניה | פלפל קלוי | קורנישון

חלת סלמון מעושן 92
סלמון מעושן | איולי כמהין | חסה לאליק | מלפפון | בצל כבוש 

צי'קן קימצ'י  85
מלפפון | עוף | נענע | בצל ירוק | שומשום קלוי | ג'ינג'ר

מתוקים 
60 ש”ח

פאי לימון
טארט פיסטוק | קרם ליים | מרנג איטלקי | סורבה

פייר בול שוקולד
טופי קרמל מלוח | קרמו שוקולד מריר | קריספי פרלינה

סאנט אנורה ג'אנדויה
פרופיטרול | סרובה | טופי קרמל מלוח | קרמו אגוזי לוז

 טרופיקנה 
פרלינה אפוי | קולי מנגו | סלסת פסיפלורה | שוקולד קוקוס מקורמל 

ניתן להזמין ללא גלוטן         ניתן להזמין טבעוני
המחירים בש״ח וכוללים מע״מ



Shabbat MENU
Mamilla Bread  50 

Cherry tomatoes and garlic con�t | truf�e aioli | balsamic olive oil

Ceviche Panipuri  99 
Sea bream | pineapple | ginger | chili | herbs | curry & yuzu aioli

Lalic Salad  68
Lalique | endives | citrus fruit | mustard vinaigrette | almonds

Rooftop Tomato Salad  69 
Selection of open �eld tomatoes | kalamata olives | radish | red onion

cashew paté | balsamic

Sirloin Cold Cut  99 
Grilled sirloin | tomato seeds | olive oil | shallots | chili and oregano

Mamilla Style Eggplant  75 
Grilled eggplant | raw tahini | date honey | pistachios | radish | pomegranates

Roast Beef Challah 95
 Roast beef sirloin | Dijon mustard | arugula | tomato | roasted pepper | gherkin

Smoked Salmon Challah 92
Smoked salmon | truf�e aioli, lettuce, cucumber, pickled onion

Chicken Kimchi  85
Cucumber | chicken | mint | green onion | roasted sesame | ginger

Desserts

60 NIS 

Lemon Pie
Pistachio tart | lime cream | Italian meringue | sorbet

Chocolate Fireball 
Salted caramel tofee | dark chocolate crémeux | crispy praline

Gianduja Saint-Honoré
Pro�terole | sorbet | salted caramel toffee | hazelnut crémeux

Tropicana
Baked praline | mango coulis | passion fruit salsa | caramelized 

coconut chocolate 

Can be served Gluten free        Can be served Vegan
Prices are in NIS and includ VAT


